Asador Polis

Avda. de los Fresnos, 18

Tel.: 916782871
reservas@restauranteasadorpolis.com
Dia de cierre: lunes

Entrantes a compartir:

« Milhoja de salmén marinado

- Croquetas de rabo de toro

« Setas a la plancha con gambas y gulas
Segundos a elegir:

« Costillar a la parrilla

+ Dorada a la bilbaina

+Magro a la brasa

Postre:

« Tarta de queso de la abuela

.

Asturias I o
C/ Sicilio 34, CC El Parque -

Tel: 916771935/ 648517676
mesonesasturias2@gmail.com
Dia de cierre: ninguno

Asturias

Menu

Primer plato a elegir:

« Fabada asturiana -« Pote asturiano

« Ensalada de ventresca con pimientos asados

« Revuelto de morcilla con pifiones

Segundo plato a elegir:

« Entrecot de ternera  « Cachopo de ternera con jamdn serrano y queso
+ Merluza a la sidra

Postre a elegir:

«Tarta de queso -« Arroz con leche - Flan de huevo

BeVivo

Avda. Constitucion, 173 (Edificio Hostal Torrejon)
Tel.: 914266181

hola@bevivo.com

Dia de cierre: domingo noche

Entrantes

« Ensalada de burrata con compota de tomate
« Torreznos de Soria sobre patata revolcona.
Plato principal a elegir

« Entrecot de ternera a la plancha

+ Wok de salmén

Postre

« Gran bombén cheesecake

Incluye

+ Dos bebidas de la casa y café

Canada 69

C/ Cahada, 69. Ir.Z‘
Tel: 912311666 -

rockamion@hotmail.com \ %

Dia de cierre: lunes

Primer plato para compartir:

+Tabla de ibéricos

+ Bandeja de gambén a la plancha

« Revuelto imperial (gulas, champifidn, setas y gambas)

Segundo plato a elegir:

« Chuletén de Avila con patatas panaderas

« Cachopo asturiano con patatas y pimientos de Padrén

- Dorada a la bilbaina con ensalada de tomates cherry y queso mozzarella
Postre:

- Torrija de la casa con fresas y nata

Asturias | -
C/ Hilados, 26 Posterior - E. =
Aslurias

Tel: 916565443/648517676
mesonesasturias2@gmail.com
Dia de cierre: de lunes a viernes, sdbados cenas

Menu

Primer plato a elegir:

- Fabada asturiana - Pote asturiano

« Ensalada de ventresca con pimientos asados

« Revuelto de morcilla con pifiones

Segundo plato a elegir:

+ Entrecot de ternera  « Cachopo de ternera con jamoén serrano y queso
» Merluza a la sidra

Postre a elegir:

«Tarta de queso -« Arroz con leche - Flan de huevo

Asturias -
C/ Primavera, 38

Tel: 916775970/ 648517676
mesonesasturias@gmail.com

Dia de cierre: todas las noches excepto sabados

Asturias

Menu

Primer plato a elegir:

« Fabada asturiana - Pote asturiano

« Ensalada de ventresca con pimientos asados

« Revuelto de morcilla con pifiones

Segundo plato a elegir:

« Entrecot de ternera  « Cachopo de ternera con jamon serrano y queso
« Merluza a la sidra

Postre a elegir:

«Tarta de queso -« Arroz con leche -« Flan de huevo

Bocado Kanalla

C/ Rio Guadalquivir, 3

Tel: 661024003
info@puntoenboka-bocadokanalla.com
Dia de cierre: lunes

B
e KANALLA

Entrantes

«» Cremoso de aguacate con gambones picantes y chip de banano
« Ceviche de rape a la caipirifa

« Brioche de entrafa a la brasa

Principal a elegir:

« Entrecot brasa

« Bacalao con espuma de Ali Oli

Postre

- Tarta manzana y caramelo

Chacabuco

Avda. Constitucion, 205

Tel: 916487907
restaurantechacabuco@hotmail.com
Dia de cierre: ninguno

Chacabuco

res taur ante

Menu
« Brioche con ceviche de pulpo, gambones, micromezclum floral y
stracciatella ahumada.
* Panciotti de rebozuelos y fontina con crema Nduja y velo de lardo
- Caneldn de pollito coquelet con bechamel, tuco, salsa huacaina
y polvo de ajo negro.
. Tentacion de pistacho con crema de vainilla y frutos rojos

o
Allegria
C/ Aragén, 4
Tel.: 624026382
info@allegria.es
Dia de cierre: lunes y domingo tarde

x IV g&gt(egggﬂﬁco

Menu:

Aperitivo:

+ Ostra n° 3 con leche de tigre de yuzu

Entrante:

« Ensaladilla rusa con gamba de cristal

Primero:

» Cremoso de patata trufada, shimeji, huevo poche y crujiente de jamén
Segundo:

« Tataki de vaca con salsa de portobello y verduras al wok
Postre:

« Coulant de lotus con helado de caramelo salado

Del 5 al 14 de abril 2024

x IV muesltca

oasironomica

MENU
ESPECIAL

euros
Incluye IVA y postre,
no incluye bebida

COMIDAS
Todos los
dias de 13h
a 16h

Organiza:

Q&b ‘ Torrejon de Ardoz

AYUNTAMIENTO

Del 5 al
de abril

Asador Castilla

Avda. de las Fronteras, 14
Tel.: 916565932
info@asador-castilla.net
Dia de cierre: martes

CENAS
Viernes y
Sabado
de 21h
a 24h

Colabora:

*******

Comunidad | CONSEJERIA DE ECONOMIA,
de Madrid | HACIENDA Y EMPLEO

R Cp-l.Jl_' o=

Menu degustacion Torrejon 2024:
» Faroles fritos

» Alcachofas de Tudela en escabeche

» Croqueta de chistorra

+ Tacos de skrei en tempura

» Pincho de lechal al sarmiento

+ Duo de torrijas

+» Orujo y dulces de sobremesa



El Artesano de la Carne )
C/ Silicio, 34 C.C. El Parque ST
Tel: 644618813 FE 1A CARNE

andres2710@hotmail.com

Dia de cierre: de lunes a viernes a mediodia. sty

Primeros a elegir

+ Migas al pastor con huevo y uvas

« Mollejas de lechal con sofrito de ajo y perejil

« Tartar de tomate y aguacate

Segundos a elegir

« Entrecot de ternera con patatas y padrones - Carrilleras al Pedro Ximénez
« Cachopo "“El Artesano” con gorgonzola, jamoén y cebolla caramelizada
Postres caseros a elegir:

- Tarta de queso con frutos del bosque  « Brownie con helado de vainilla y sirope
« Carrot cake

Incluye una bebida, pan, café/postre

o
La Casona de Antonio

C/ Andalucia, 2 local 9 esq. Avda. Constitucion

Tel: 916760169/658784590

(Reserva por Whatsapp)

glo261173@gmail.com Conrh
Dia de cierre: cenas de domingo a jueves

Entrantes a compartir

+ Duo de croquetas (jamon ibérico y rabo de toro)

+ Revuelto de setas tostaditas artesana

- Ensalada Gourmet con queso de cabra y alifio de frutos rojos
Segundos a elegir

« Entrecot a la brasa con pimientos de Guernica y patatas gajo
« Perca sobre cama de panaderas al vino y chimichurri templado
Incluye

- Bebida (una por persona)

« Pan

« Postre o café

La Faraona

C/ Apolo, 1

Tel: 747427557/ 747427554
adrianagomezramilo@gmail.com
Dia de cierre: martes

LA FARAOHMGEA

Primer plato

« Dumpling de carrillera en su salsa

(Pasta Wonton rellena de carrillera desmechada acompanada de su salsa)
Segundo plato

« Roll acevichado (Roll de langostino crujiente en panko y aguacate con
topping de atun rojo y salsa acevichada)

Tercer plato

+ Lomo saltado

(Lomo de ternera salteada al wok con mix de salsa soja, salsa de ostras y
vinagre de vino blanco acompafiado de arroz jazmin y patatas fritas)
Postre a elegir entre los disponibles

EL MENU CUENTA CON OPCION SIN GLUTEN

C/ Londres,54

Tel: 911131557
feedback@negrilla.es
Dia de cierre: martes

La Negrilla GU

Bar La MEGRILLA

Primeros a elegir

- Vegetable Samosa (empanadas de verduras al estilo Bombay, India)
« Pakora (un plato vegano, tempura de patatas, cebolla, espinacas
especiadas al estilo hindu, preparado con harina de garbanzos)

Segundos a elegir:

+ Korma de pollo (Pollo en cuartos y jengibre en un curry de yogur natural,
circuma y garam masala acompafado de arroz basmati)

+Hamburguesa de 360g premium Angus con tomate sechiy queso brie
acompanada con patatas caseras

Postres a elegir:

+ Postre de la casa

El Coto

Ctra. de Loeches, 42
Tel: 639720792
hornocoto6@msm.com
Dia de cierre: lunes

Entrantes para compartir

« Pimientos asados con lomo de bonito

- Ensalada de codorniz

« Mollejas con boletus en salsa

Segundos a elegir

« Entrecot Rossinni con foie  « Atun encebollado
+ Magré de pato a la pimienta verde

Postre a elegir

- Tarta de manzana

« Sorbete de limén al limonchelo

Los viernes, sabados y domingos, después de las comidas,
daremos charlas sobre whiskies. Historia, elaboracion, crianza,
aromas, destilerias, cata facultativa. 3 whiskies o mas a elegir

La Cruz 24

C/LaCruz 24

Tel: 912086940
miguel210559@hotmail.com
Dia de cierre: lunes

Menu degustacion (bajo reserva previa):

« Canapé y copa de cava de bienvenida

Empezamos...

- Crema de boletus con picatostes y galleta de queso
Continuamos...

» Alcachofa confitada y terminada a la plancha con jamén y ajitos fritos
Después...

« Lomo de merluza relleno de salmén y gambas sobre crema de pimientos
Terminamos...

« Medallén de solomillo con guarniciéon

Y para finalizar nuestro postre casero...

+ Hojaldre relleno de nata y crema

La Herradura LA NIERE AN R

Avda. Cristébal Colén, 18
Tel: 915047190
yuli182011@gmail.com
Dia de cierre: Lunes

Primeros a elegir

« Caneldn de sepia y setas silvestres con salsa Alfredo y parmesano

« Tartar de salmén y aguacate con mango y rucula

Segundos a elegir

- Patata asada rellena de rabo de toro estofado con boletus y soja

» Lomos de lubina salvaje con crema cosquera y hummus de albahaca
Postre

« Brownie de chocolate blanco con nueces y helado de pistacho

La Roldana

C/ Aquiles, S/N Recinto Ferial-Casa de Andalucia
Tel:: 645113451

tabernalaroldana@gmail.com

Dia de cierre: Lunesy martes

Primeros a compartir
- Patatas con salsa brava andalusi y Ali-Oli la Roldana
« Pescaito en adobo « Tomate alifiao

Segundo plato a elegir

« Presa a la parrilla con chimichurri la Roldana
« Atlin con guiso de habitas con soja

Postre a elegir:

- Tarta de queso con caramelo

F

/
Plaza Mayor

T
Plaza Mayor, 6 ,-'{:': T S A
Tel.: 916569385 J— L=
info@restauranteplazamayortorrejon.com - A
Dia de cierre: ninguno r

Primeros a compartir

« Salmorejo cordobés con crujiente de jamon ibérico y aove

« Cecina de Leon con lascas de parmesano

« Raviolis de brandada de bacalao sobre mermelada de cebolla caramelizada
Segundos a elegir

« Lomo de corvina sobre parmentier de piquillo y crujiente de puerro

« Jarrete de ternera guisado al oporto sobre cama de patata a lo pobre
Postre:

«Tarta de queso casera con galletas oreo

Sabores Mixtos e
Avda. Virgen de Loreto, 27 local 1 ":{T:?f] bor Uf‘. -
Tel.: 645115023 é} 2 MIXTOS

5= COMIDA pERSA

saboresmixtos333@gmail.com
Dia de cierre: Lunes tarde

Menu degustacion

« Kobli Palawo: arroz basmati con zanahorias fritas, frutos secos y guiso de carne
+ Mantu: Pasta al vapor rellena de carne en una salsa de tomate y yogur

- Burani Bonjon: Berenjenas fritas en salsa de tomate y yogur

- Salad Shirazi: Ensalada tipica persa con pepino, tomate, cebolla dulce, limén

y menta

-Pan Afgano

«Postre

Vinoteca Gomar

C/ Londres, 56 Vinoteca
Tel: 912602495

info@vinotecagomar.com

Dias de cierre: miércoles

A compartir

« Cestita sorpresa (Jamoén ibérico, cecina Black Angus, bacalao ahumado)
+Timbal de salmén con aguacate y mango

« Ensaladilla de pulpo a la brasa con gambas al ajillo

Segundo plato a elegir

« Entrecot a la brasa con guarnicién de patatas panaderas y verduras asada
« Emperador a la sicilianas

Postre
- Tarta de queso tipo La Vina

Tastevin

Avda. Constitucion, 173

Tel: 679627865
tastevin-torrejon@hotmail.com

Dias de cierre: de domingo a miércoles

Ment para compartir al centro con barra libre de bebida
« Calabacin con miel de cafa

- Croquetas a elegir: casera de pollo y jamén / carrillera

« Risotto de boletus y jamon

« Entrecot trinchado con patatas panaderas

« Degustacion de postres

Actividad:

Séabado 6: (19h) Tributo El Canto del Loco

Jueves 11:(21h) Club de la Comedia, monélogo “Gustavo Bioscas”
Sébado 13: (Desde 14h) especial Pop Rock espafiol conciertos “No Idols”
y “El Limite”

Saborearte

Avda. de la Constitucion, 130
Tel.: 919391443
saboreartetorrejon@gmail.com
Dia de cierre: domingo

Primeros a compartir

« Habitas con jamén y foie

« Ensalada de tomate con torreznos
Segundos a elegir

« Solomillo ibérico al Pedro Ximénez
« Bacalao gratinado al horno
Postre:

+ Postre de la casa

Salvaje

Avda. Unién Europea s/n

Tel.: 674296447/646640384
jesus_cr88@hotmail.com

Dia de cierre: lunes y martes mediodia

Entrantes (pequeia degustacion)

« Gyozas de cerdo con salsa Teriyaki

« Langostino en tempura con curry y Teriyaki

Primer plato a elegir

«Noodles de pollo con salsa secreta

« Uramaki pescado blanco fusion con topping de platano macho con salsa
de ceviche

Segundo plato a elegir

«Hamburguesa salvaje de 200 gr de carne

« Solomillo ibérico al roquefort

Postre a elegir

« Coulant de chocolate con helado de vainilla

- Batido de la casa

La Terraza del Zoco
C/Lisboa, 2, local 10

Tel: 722310139

laterrazadelzoco@gmail.com

Dias de cierre: lunes y martes

Primeros a elegir

« Ensalada de tomates falsos y verdaderos con pesto genovés y pifiones
« Langostinos rebozados en panko sobre tartar de manzana y aguacate
«Saam de mollejas de ternera glaseadas con mayonesa citrica
«Croqueta invertida de morcilla y cebolla caramelizada

Segundos a elegir

« Bacalao al pil pil con chips de vegetales y patatas

« Arroz meloso con rabo de toro

« Escalope de solomillo de ternera gratinado con queso de gorgonzola
y jamon ibérico

« Lasaia sin gluten con bolofesa de lentejas y soja texturizada

Postres a elegir

- Peras al vino blanco con brownie y pistachos

« Torrijas sobre creme brulée y helado de vainilla

- Tarta de queso

« Gelatina de Gintonic con sorbete de limén y aire de lima



